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1 INFORMAGOES SOBRE SEGURANGA

1.1 ADVERTENCIAS GERAIS

e A MAQUINA DEVERA SER UTILIZADA POR PESSOAL INSTRUIDO CONHECEDOR DAS
NORMAS DE USO E DE SEGURANCA, DESCRITAS NESTE MANUAL.

e ESTE APARELHO NAO SE DESTINA A UTILIZACAO POR PESSOAS (INCLUSIVE
CRIANCAS) COM CAPACIDADES FiSICAS, SENSORIAIS OU MENTAIS REDUZIDAS, OU
POR PESSOAS COM FALTA DE EXPERIENCIA E CONHECIMENTO, A MENOS QUE
TENHAM RECEBIDO INSTRUCOES REFERENTES A UTILIZACAO DO APARELHO OU
ESTEJAM SOB A SUPERVISAO DE UMA PESSOA RESPONSAVEL PELA SUA
SEGURANCA.

e NO CASO DE ALTERNANCIA DO PESSOAL QUE TRABALHARA COM A MAQUINA, O
NOVO OPERADOR DEVERA SER INSTRUIDO SOBRE AS NORMAS E O
FUNCIONAMENTO DA MESMA.

e O OPERADOR DEVERA USAR OS EPIS ADEQUADOS (EQUIPAMENTOS DE PROTECAO
INDIVIDUAL). COMO POR EXEMPLO USAR MANGOTES DE KEVLAR OU TECIDO NAO
INFLAMAVEL PARA EVITAR QUEIMADURAS COM O OLEO, USAR SAPATOS ANTI
DERRAPANTES DENTRE OUTROS.

e O OPERADOR DEVERA ESTAR SEMPRE ATENTO PARA SITUACOES QUE PODEM
CAUSAR RISCOS DE ACIDENTES E EVITA-LAS. COMO POR EXEMPLO, TRABALHAR
COM O PISO SUJO ONDE ALGUEM PODE ESCORREGAR E CAIR SOBRE A MAQUINA.

e APOS SER REALIZADA A LEITURA E ESCLARECIDAS TODAS AS DUVIDAS, ESTE
MANUAL DEVERA SER GUARDADO COM CUIDADO EM LOCAL DE FACIL ACESSO,
CONHECIDO POR TODAS AS PESSOAS QUE IRAO OPERAR A MAQUINA E COLOCADO
A DISPOSICAO DE PESSOAS QUE REALIZARAO MANUTENCAO PARA EVENTUAIS
CONSULTAS. SEMPRE QUE SURGIR QUALQUER DUVIDA NAO EXITE EM CONSULTAR
O MANUAL, NAO OPERE DE FORMA ALGUMA COM DUVIDAS.

e NAINSTALACAO E IMPRESCINDIVEL COLOCAR ESTE MANUAL A DISPOSICAO DOS
PROFISSIONAIS QUE REALIZARAO A MESMA.

e ATENCAO! NUNCA JOGUE AGUA SOBRE O OLEO, POIS, CAUSARA ACIDENTES EM
GRANDES PROPORCOES. EM CASO DE INCENDIO, UTILIZE MATERIAL NAO
INFLAMAVEL PARA EXTINGUIR O FOCO, COMO POR EXEMPLO UMA TAMPA DE
PANELA GRANDE.

e ANTES DE COMECAR A LIMPEZA E QUALQUER TIPO DE MANUTENCAO, E
IMPRESCINDIVEL DESLIGAR O GAS E ESPERAR O TOTAL RESFRIAMENTO DO OLEO.

ATEN(}AO: NAO EFETUAR REPAROS POR CONTA PROPRIA, DIRIGIR-SE A ASS[STENCIA
TECNICA AUTORIZADA PELOFABRICANTE. AO SUBSTITUIR PECAS DE SUA MAQUINA, USE
SOMENTE PECAS ORIGINAIS.

1.2 SEGURANCA MECANICA

NUNCA JOGUE AGUA SOBRE O OLEO, ISTO CAUSARA GRAVE ACIDENTE.

SE PRECISAR MOVIMENTAR ALGUMA FRITURA UTILIZE UMA ESPATULA.

SUA MAQUINA CONTEM UM CESTO PARA DISPOSICAO DAS FRITURAS.

EVITE RESPINGAR OLEO NO CHAO, POIS, TORNARA O PISO ESCORREGADIO, SE

ISSO ACONTECER LIMPE O PISO.

e AS MAQUINAS DE NOSSA FABRICACAO DESCRITAS NESTE MANUAL ATENDEM AO
REGULAMENTO CONTRA RISCO DO TIPO MECANICO.

A SEGURANCA MECANICA SE OBTEM COM:

1. GABINETE (A IMG.1) QUE PROTEGE TODO O TANQUE (C) QUE FICA EM ALTA
TEMPERATURA, ISSO EVITA QUEIMADURAS NO OPERADOR.

2. CESTO (B) QUE FACILITA A MANIPULACAO DAS FRITURAS.

SEMPRE QUE FOR REMOVIDO ALGUM ITEM REFERIDO A SEGURANCA DA MAQUINA, (COMO
POR EXEMPLO, AO FAZER LIMPEZA OU MANUTENCAQO) REPONHA EM SEU DEVIDO LUGAR E
CONFIRME SE ESTA REALIZANDO SUA FUNCAO CORRETAMENTE.



2 CARACTERISTICAS TECNICAS

e O GABINETE (A) E O SUPORTE DESLIZANTE (D) FORAM CONFECCIONADOS EM ACO
INOXIDAVEL 430 QUE TEM RESISTENCIA A CORROSAO SUPERIOR A DOS OUTROS
ACOS. RESISTE AO ATAQUE DE DIVERSOS AGENTES CORROSIVOS.

e O TANQUE (C), TEM COMO MATERIA PRIMA O ALUMINIO.

2.1 DADOS TECNICOS

DADOS TECNICOS
MODELD MEDIDAS PESO CAPACIDADE
|_ Xxax D cm kg (U
TFG6 |62 X 28,0X56,0 5/, 5

ATENGCAO: AS CARACTERISTICAS, MODELO E NUMERO DE SERIE DA MAQUINA,
ENCONTRAM-SE INDICADAS NA ETIQUETA DE "DADOS DE PLACA" DESTE APARELHO
COLADA NO SUPORTE DESLIZANTE DA MESMA.

2.2 FORNECIMENTO E ELIMINACAO DAS EMBALAGENS DA MAQUINA

A MAQUINA FOI EMBALADA COM MADEIRA OU PAPELAO PARA GARANTIR A PERFEITA
INTEGRIDADE DA MESMA DURANTE O TRANSPORTE E ESTA ACOMPANHADA DOS
SEGUINTES DOCUMENTOS:

MANUAL DE INSTALACAO, USO, MANUTENGAO E SEGURANCA.

TERMO DE GARANTIA ANEXO AO MANUAL.

OS COMPONENTES DA EMBALAGEM (PAPEIS, MADEIRA ETC) SAO PRODUTOS ASSIMILAVEIS
AOS RESIDUOS SOLIDOS URBANOS E PODEM SER ELIMINADOS SEM DIFICULDADE. NO
CASO EM QUE A MAQUINA SEJA INSTALADA EM PAISES QUE EXISTAM NORMAS
DIFERENTES, ELIMINAR AS EMBALAGENS SEGUNDO AS NORMAS VIGENTES. REALIZE A
ELIMINACAO CORRETA DO PRODUTO AJUDANDO A PROTEGER O MEIO AMBIENTE. PARA
OBTER MAIORES INFORMAGOES SOBRE A RECICLAGEM DO MESMO, ENTRE EM CONTATO
COM AS AUTORIDADES LOCAIS COMPETENTES, COM OS SERVICOS DE RECOLHIMENTO DE
LIXO OU COM O ESTABELECIMENTO ONDE ADQUIRIU O PRODUTO.

3 INSTALAGAO

3.1 DISPOSICAO DA MAQUINA

A DISPOSICAO PARA O FUNCIONAMENTO DEVE SER REALIZADO POR PROFISSIONAL
QUALIFICADO.

NA INSTALACAO, E IMPRESCINDIVEL COLOCAR ESTE MANUAL A DISPOSICAO DOS
PROFISSIONAIS QUE REALIZARAO A MESMA.

UTILIZE VALVULA REGULADORA DE PRESSAO E MANGUEIRA NORMALIZADA. ADAPTE A
MANGUEIRA NA MAQUINA COM A ABRACADEIRA. AO INSTALAR VERIFIQUE SE EXISTE
ALGUM VAZAMENTO E CONCERTE SE NECESSARIO.

ATENGAO: A INSTALAGAO E O LOCAL ONDE SERA DISPOSTA A MAQUINA, DEVEM CUMPRIR
AS NORMAS DE PREVENGAQO DE RISCOS NO TRABALHO E SEGURANCA NO TRABALHO EM
MAQUINAS E EQUIPAMENTOS NR.12.

O FABRICANTE NAOﬂSE RESPONSABILIZA POR POSSIVEIS DANOS DIRETOS OU INDIRETOS
CAUSADOS PELO NAO CUMPRIMENTO DAS DITAS NORMAS.



DEVE-SE POSICIONAR O APARELHO SOBRE UMA SUPERFICIE LISA, BEM NIVELADA, SECA E
ESTAVEL, AFASTADO DE FONTES DE CALOR E DE TORNEIRAS DE AGUA.

3.2 MEDIDAS DE SEGURANCA E INSTRUCAO AO USUARIO

O PROFISSIONAL QUE EFETUA A VENDA DA MAQUINA, DEVERA INSTRUIR O USUARIO
SOBRE O CORRETO FUNCIONAMENTO DA MESMA E DEVERA ENTREGAR-LHE ESTE MANUAL
DE INSTRUCOES.

O USUARIO DEVERA SER INFORMADO DE POSSIVEIS MEDIDAS DE SEGURANCA, E DEVERA
RESPEITA-LAS COMO TAMBEM AS MEDIDAS DESCRITAS NESTE MANUAL.

4 USO DA MAQUINA

4.1 UTILIDADE ,
SUA MAQUINA PODERA SER USADA PARA FRITURAS DE PRODUTOS ALIMENTARES
DIVERSOS USANDO OLEO.

4.2 COMANDOS

POSICIONADO EM FRENTE DA MAQUINA OBSERVA-SE O MANIPULO DE REGULAGEM DE
TEMPERATURA (E), MAIS ABERTO, MAIOR A CHAMA, AUTOMATICAMENTE MAIOR
TEMPERATURA.

OBSERVA-SE O SUPORTE DESLIZANTE (D), ONDE E PRESO O QUEIMADOR. DEVE-SE
PUXA-LO PARA FRENTE PARA ACENDER O FOGO.

4.3 PROCEDIMENTO DE OPERAGAO

ANTES DE OPERAR A SUA MAQUINA, FACA A PERFEITA HIGIENIZACAO, PRINCIPALMENTE
DOS COMPONENTES QUE IRAO ENTRAR EM CONTATO COM ALIMENTOS.

REALIZADA A MESMA PODE-SE DAR INICIO AO TRABALHO.

OPERAGCAO:

1° ACRESCENTE O OLEO.

3° PUXE O SUPORTE DESLIZANTE PARA FRENTE E ACENDA O FOGO, REGULE O MANIPULO
(E) PARA O OLEO FICAR NA TEMPERATURA DESEJADA. (A MESMA VARIA DE ACORDO COM
O PRODUTO PROCESSADO).

4° ACRESCENTE O PRODUTO NO CESTO E LEVE AO OLEO JA AQUECIDO.

ATENGAO! ADICIONE O PRODUTO LENTAMENTE, POIS, SE COLOCA-LO BRUSCAMENTE
PODERA CAUSAR ACIDENTE. USE OS EPIS ADEQUADOS E SEMPRE QUE O PISO ESTIVER
SUJO FACGA LIMPEZA DO MESMO.

5° DEIXE O TEMPO NECESSARIO PARA O PRODUTO FICAR NO PONTO DE SERVIR, APOS
ISSO, RETIRE O CESTO E COLOQUE EM UM RECIPIENTE PARA ESCOAR O EXCESSO DE
OLEO.

CUIDADO! DE MANEIRA ALGUMA LIGUE A FRITADEIRA SEM O OLEO NO TANQUE, ISSO
PROVOCARA DANOS IRREPARAVEIS.

ATENGAO! NUNCA JOGUE AGUA SOBRE O OLEO QUENTE, ISSO CAUSARA UM SAERIO
ACIDENTE. QUALQUER IRREGULARIDADE, ENTRE EM CONTATO COM A ASSISTENCIA
TECNICA BIMG/METVISA.

TROQUE O OLEO SEMPRE QUE FOR NECESSARIO.



5 LIMPEZA E MANUTENCAO

5.1 PROCEDIMENTO PARA A LIMPEZA E PRODUTOS UTILIZADOS

ATENGAO! ANTES DE REALIZAR UMA MANUTENGAO OU LIMPEZA DESLIGUE O GAS E
ESPERE O TOTAL RESFRIAMENTO DO OLEO.

DEVE-SE FAZER UMA LIMPEZA DIARIA DO APARELHO PARA OBTER UM BOM
FUNCIONAMENTO E PARA QUE A MAQUINA TENHA UMA LONGA DURACAO.

LIMPE BEM OS CANTOS ELIMINANDO RESIDUOS DE ALIMENTOS.

A MAQUINA DEVE SER LIMPA MAXIMO DE VEZES POSSIVEL, A FIM DE EVITAR QUE OS
RESIDUOS DE ALIMENTOS SEQUEM. NUNCA UTILIZAR PRODUTOS OU ESPONJAS
ABRASIVAS JA QUE PODEM RISCAR OU ESTRAGAR A SUPERFICIE.

E SUMAMENTE IMPORTANTE QUE OS PRODUTOS EMPREGADOS GARANTAM A MAXIMA
HIGIENE E QUE NAO SEJAM TOXICOS.

5.2 MANUTENCAO E COMPORTAMENTO EM CASO DE AVARIAS
O OPERADOR DEVE SER INSTRUIDO A REALIZAR MANUTENCAO DE RONDA, QUE SIGNIFICA
FAZER MANUTENCAO ESSENCIAL PARA O BOM FUNCIONAMENTO DO EQUIPAMENTO,
COMO PEQUENOS AJUSTES, LIMPEZA E AINDA FICAR ATENTO A INDICIOS DE PANES QUE
PODEM OCORRER NO EQUIPAMENTO. PODE-SE CITAR COMO EXEMPLOS: VERIFICAR
RUIDOS ESTRANHOS, PERDA DE POTENCIA DA MAQUINA, A NAO EXECUSAO PELA MAQUINA
AO SERVICO A QUE SE PROPOE, DENTRE OUTROS FATORES. AO DETECTAR ALGUMA NAO
CONFORMIDADE, TOMAR AS PROVIDENCIAS NECESSARIAS. CONTATAR A ASSISTENCIA
TECNICA.
ATENGAOQ! SEMPRE QUE FOR REALIZAR MANUTENCAO COMO PEQUENOS AJUSTES
DESCONECTE A MAQUINA DO GAS.
DE 6 EM 6 MESES DEVE-SE REALIZAR MANUTENCAO PREVENTIVA, ABRIR O EQUIPAMENTO
E FAZER AJUSTES NECESSARIOS, VERIFICAR E AJUSTAR AS FOLGAS, FAZER LIMPEZA DAS
PARTES INTERNAS, DENTRE OUTROS. AO DETECTAR PECAS QUEBRADAS OU COM
FUNCIONAMENTO DEBILITADO, SUBSTITUA-AS. USE SEMPRE PECAS ORIGINAIS.
IMPORTANTE! COM A REALIZACAO DA MANUTENCAO PREVENTIVA, SERA ELIMINADO O
INCOVENIENTE DE FICAR COM A MAQUINA PARADA QUANDO MAIS SE PRECISA DELA,
REDUZ O CUSTO E AINDA REDUZ OS RISCOS DE ACIDENTES. SE DISPOR DE PROFISSIONAL
CAPACITADO, REALIZE AINDA MANUTENCAO PREDITIVA.

ATENGAO: A MANUTENGCAO PREVENTIVA NECESSITA DE PROFISSIONAL CAPACITADO.
CERTIFIQUE-SE QUE A MAQUINA ESTA DESCONECTADA DA REDE ELETRICA. SEMPRE QUE
FOR REMOVIDO ALGUM iTEM REFERIDO A SEGURANCA DA MAQUINA, (COMO POR
EXEMPLO, AO FAZER LIMPEZA OU MANUTENCAO) REPONHA EM SEU DEVIDO LUGAR E
CONFIRME SE ESTAO REALIZANDO SUA FUNCAO CORRETAMENTE.

NO CASO DE PANE OU INCONFORMIDADE, LEVAR A MAQUINA AO ASSISTENTE MAIS
PROXIMO, QUALQUER DUVIDA CONSULTE EM NOSSO SITE www.metvisa.com.br.

5.3 INTERRUPCAO PROLONGADA DO USO DA MAQUINA

QUANDO TIVER QUE DEIXAR A MAQUINA PARADA POR UM PROLONGADO TEMPO EFETUAR
UMA LIMPEZA COMPLETA DE TODA A MAQUINA E DOS DIFERENTES ACESSORIOS.
ACONSELHA-SE PROTEGER TODAS AS PARTES DA MAQUINA COM AZEITE DE VASELINA
BRANCO OU COM PRODUTOS ADEQUADOS QUE SE ENCONTRAM NO COMERCIO. DEVE-SE
TAMBEM PROTEGER A MAQUINA DO PO, COBRINDO-A COM UMA TELA DE NYLON OU DE
OUTRO MATERIAL.




6 ANEXOS
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VISTA EXPLODIDA
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02
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PEGAS DE REPOSIGAO

Cesto interigo | Cesto intero | Full basket

Conexéo queimador | Conexion quemador | Bumer'| connection
Gabinete | Gabinete | Casing

Queimador | Quemador | Burner

Registro gas completo | Registro gas completo | Complete gas valve
Suporte deslizante | Soporte deslizante | Sliding support

Tacho | Perol | Pan

02

06
05

CET-003
CNX-002
GAB-030
CJT-249
CJT-0%98
SUD-001
THO-001





