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A ATENGAO!

As caracteristicas, fotos e figuras apresentadas neste manual deverdao ser consideradas a
titulo informativo. A IMG BRASIL reserva-se o direito de realizar as modificagcées que se
julguem necessarias sem prévio aviso.




1. Informacgoes sobre Seguranca

1.1 Adverténcias Gerais

* Ha cuidados/precaucbes que devem ser observados quando da montagem, da utilizacdo, da
manutencéo e interrupcao do uso deste aparelho;

* Antes de realizar qualquer operagdo (montagem, utilizacao (uso), manutengao e reutilizacao apos
interrupcao prolongada no uso do aparelho), leia atentamente o manual;

* O aparelho deve ser utilizado por pessoal instruido e conhecedor das normas de uso e de seguranca
descritas neste manual,

» Este aparelho nao se destina a utilizacdo por pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento, a menos
que tenham recebido instrugdes referentes a utilizacdo do aparelho ou estejam sob a supervisao de
uma pessoa responsavel pela sua seguranca;

* Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que elas ndo estejam brincando com
o aparelho;

* No caso de alternancia do pessoal que trabalhara com o aparelho, o novo operador devera estar
instruido sobre as normas e o funcionamento do mesmo;

» O operador devera usar os EPI’s adequados (equipamentos de protecio individual). Como por
exemplo: usar toca nos cabelos evitando que os mesmos tranquem nas partes moéveis do aparelho;

» O operador devera estar sempre atento para situacées que podem causar riscos de acidentes e evita-
las. Como por exemplo: evitar trabalhar com mangas de uniformes folgadas, onde as mesmas poderao
trancar nas partes méveis, causando acidentes;

* ApOs ser realizada a leitura e esclarecidas todas as duvidas, este manual devera ser guardado com
cuidado em local de facil acesso, conhecido por todas as pessoas que irdo operar o aparelho e
colocado a disposi¢cao das pessoas que realizardo manutencéao, para eventuais consultas. Sempre que
surgir qualquer duvida, nao deixe de consultar o manual. Nao opere o aparelho de forma alguma com
duvidas;

* Na instalagao, é imprescindivel colocar este manual a disposicao dos profissionais que fardo a
mesma;

* Antes de comegcar a limpeza e qualquer tipo de manutencgéao, é imprescindivel desconectar o aparelho
da rede de alimentacao elétrica;

* Verificar periodicamente o estado dos cabos e das partes elétricas;

* Nao ligue o aparelho com a caixa de engrenagem sem Oleo lubrificante e confira se os rolos e a
protecéo dos rolos estdo fixados com a tampa frontal e os manipulos. Inserir somente produtos
especificos ao que o aparelho se destina e nunca coloque as méos, dedos ou objetos no bocal ou nas
partes em movimento com o aparelho ligado, pois pode vir a causar acidente;

* Nao deixe o aparelho ligado sem supervisao.

& ATENGAO!

Nao efetuar reparos por conta prépria. Dirigir-se a assisténcia técnica autorizada pelo
fabricante. Utilizar somente pecas originais em seu aparelho.




2. Caracteristicas Técnicas

2.1 Principais Componentes

Para o aparelho descrito neste manual, a seguranga no uso, a limpeza, a manutengao e a
maxima higiene sdo garantidas pelo design e pelo projeto especial de todas as pegas, e também, por
ser utilizado aco inoxidavel e outros materiais aptos para o contato com a carne.

O aparelho foi construido com as seguintes caracteristicas:

* Todas as pecas em chapas inclusive os pentes e as laminas dos rolos, sao produzidos em ago
inoxidavel, que tem resisténcia a corrosao superior a de outros acos. E um material resistente ao

ataque de diversos agentes corrosivos;

Vide a seguir os principais componentes do aparelho:
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Kit Amaciador de Carne

Medidas Nominais

Pe'so Tensio Corrente Capacidade Lubrificante
Modelo Larg.xAlt.xProf. Liq. V) Nominal (kg/h) SAE140
(mm) (kg) (A) (ml)
PAC110M60N4 419x440x230 23,5 110 5,9
PAC220M50N1 419x440x230 24,3 220 2,9
PAC220M50N2 419x440x230 24,3 220 2,9
PAC220M50N4 419x440x230 24,3 220 2,9 400* 150
PAC220M60N4 419x440x230 23,5 220 3,2
PAC220M50N7 419x440x230 24,3 220 2,9
PAC220M50N8 419x440x230 24,3 220 2,9

* Pode variar devido a velocidade de trabalho do usuario e de acordo com a qualidade da carne processada.
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Nivel de ruidos (aparelho com carga): 65 dB.

& ATENGAO!

Caracteristicas como: modelo, n° serie e tensdo elétrica do aparelho estdo indicadas na
etiqueta de dados (figura abaixo). Antes da instalagao, verificar se a tensao de alimentacao
do aparelho esta de acordo com a da rede elétrica.

Digitos Variaveis
& ’//f_ 2\
MODELO: PACXXXMXXNX  «||
PREPARADOR E AMACIADOR DE CARNES

Nr: XOOXX Lote: XXXXXX Ano Fab.: XXXX

oy

de Série
PACXXXMXXNX0O0000D0000L
TENSAO: | CORRENTE: | FREQUENCIA:| PROTECAO:| PESO:

= XXXV XXX A XXX k

Tensao de O(Hz | 21 b gln
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Caracteristicas

do Aparelho

Modelo do
Aparelho

3. Instalacao

3.1 Disposicao do Aparelho

A conexao com a rede elétrica e a disposi¢ao para o funcionamento devem ser realizados por
profissional qualificado. Verifique se a tensdo do aparelho esta de acordo com a da rede elétrica.

Na instalagdo, é imprescindivel colocar este manual a disposicdo dos profissionais que
realizardo a mesma.

Para garantir o correto funcionamento e seguranga, deve-se posicionar o aparelho em um
ambiente arejado e sobre uma superficie de apoio suficientemente ampla, bem nivelada, seca e
estavel, longe de fontes de calor e de torneiras de agua, € a uma altura média de 80 cm. Instale seu
aparelho deixando uma distancia de no minimo 20 cm em torno dele, de forma que tenha espaco
suficiente para realizagio de inspeg¢ao, manutengao, limpeza e uso.



O e

A ATENGAO!

A instalagao e o local onde sera disposto o aparelho devem estar de acordo com as normas de
prevencao de riscos e de seguranga no trabalho (norma regulamentadora vigente em seu pais).

O fabricante nao se responsabiliza por possiveis danos diretos ou indiretos causados pelo nao
cumprimento das ditas normas e das demais instru¢ées apresentadas neste manual.

3.2 Conexao Elétrica

O aparelho é fornecido com um cabo de alimentacdo para ser conectado a uma tomada
elétrica. Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, ele devera ser substituido por um cabo novo. A
troca deve ser realizada pelo fabricante, agente autorizado ou pessoa qualificada, a fim de evitar riscos.

O tipo de plugue do cabo de alimentagao varia conforme cada pais. A instalagdo do aparelho
devera ser feita por um técnico qualificado para esta fungéao e observando-se as normas vigentes do
pais, principalmente no que diz respeito a conexao de terra (se aplicavel).

Acompanha também com o aparelho, um terminal de aterramento equipotencial (borne),
localizado na parte direita da base.

O borne identificado na figura ao lado, € uma proteciao adicional ao

aterramento que é previsto narede elétrica, ele deve ser ligado a uma

barra de terminais de aterramento, independente da ligagao a rede elétrica,
sendo que os demais produtos que possuam partes metalicas acessiveis, e que sejam
estacionarios, também devem ser ligados a este barramento bem como a prépria bancada de
servigos, caso esta seja de material metalico. Deste modo todos estes produtos estardao sob
um mesmo potencial elétrico evitando correntes de fuga indesejaveis.

Todos os modelos dos aparelhos descritos neste manual sdo monofasicos e possuem tensao
unica, ou seja, 110 V ou 220 V. Se for necessario a alteragéo de tensao no seu aparelho, entre em
contato com o fabricante ou com o revendedor autorizado.



A ATENGAO!

Antes de ligar seu aparelho, sempre verifique se a tensao de alimentacao da rede é a mesma
que a tensao do aparelho.

A tensao de alimentagao dos aparelhos é 110 V (60 Hz) ou 220 V (60 Hz ou 50 Hz), conforme
pode ser verificado na etiqueta de tensdo colada no cabo de alimentagdo ou conforme
indicado na etiqueta de dados de placa, que se encontra na parte de tras do aparelho (veja a
figura desta etiqueta no item 2.2 deste manual).

Certifique-se de que a tensao da rede elétrica onde sera instalado o aparelho é compativel
com a tensao indicada nestas etiquetas.

Para maiores detalhes do restante da parte elétrica do aparelho, consulte o esquema elétrico
nos anexos do manual.

IMPORTANTE

O fabricante nao se responsabiliza por possiveis danos diretos ou indiretos causados pelo nao
cumprimento das normas e instrugées apresentadas neste manual.

4. Uso do Aparelho

4.1 Utilidade

O aparelho destina-se exclusivamente a amaciar bifes de carne.

4.2 Comandos

O aparelho é composto por botédo de liga/desliga e manipulo de reverséo.

O botao liga/desliga esta localizado na parte frontal do gabinete. J&4 o manipulo de reversao
esta posicionado na tampa superior sob a prote¢do do manipulo.

Manipulo
de Reversao
sob a protecao
do manipulo

Posicdo “1”  Posigdo “0”
Liga Desliga

Botao
Liga/Desliga




Veja descritivo de cada comando abaixo:

* Botao Liga/Desliga — usado para ligar e desligar o aparelho. Na posi¢ao “1” liga, na posigéo “0”
desliga.

* Manipulo de Reversao — deve ser utilizado para facilitar a remog¢ao de pedacos de carne que
eventualmente possam trancar nos rolos. Para movimentar os rolos basta rotacionar manualmente o
manipulo sentido anti-horario e a carne sera direcionada para o bocal inferior do aparelho.

Obs.: Opcionalmente o usuario também pode remover todo o kit do bocal (pentes, rolos e protecdo dos
rolos) para retirar a carne trancada.

Além da remocado da carne, o manipulo de reversdo também auxilia na montagem dos rolos, pois
rotaciona os eixos das engrenagens facilitando o encaixe da fenda dos rolos no ressalto dos eixos.

4.3 Procedimentos de Operacao

Antes de operar seu aparelho, realize uma higienizagdo dos componentes que terdo contato
com a carne (pentes, rolos, tampa frontal, protegdo dos rolos, etc), para isso certifique-se de que o
aparelho se encontra desconectado da rede elétrica, s6 depois realize a desmontagem. Siga as
instrugdes de limpeza no item 5 deste manual.

Para facilitar o procedimento de desmontagem e montagem, a seguir a imagem dos principais
componentes com o aparelho desmontado:

Protecao
do Manipulo

de Reversao Manipulo

. de Reversao
Eixos das
Engrenagens

Eixos
Sustentadores
Protecao dos "
Rolos ’

Frontal

Manipulos

Gaveta dos
Rolos



Verifique o procedimento de desmontagem e montagem descritos a seguir:

* Desmontagem:

)

Antes de iniciar a
desmontagem,
desconecte o

Desrosqueie os
aparelho da tomada

manipulos
simultaneamente
e em seguida,
retire a tampa
frontal

@

Retire os dois
pentes puxando-os
para cima

@ ®

Puxe a gaveta
dos rolos com
as duas m”

Apos retirar a gaveta,
tome o maximo de
= cuidado ao manusear
> os rolos. Eles
possuem laminas bem
afiadas.

Utilize sempre
luvas apropriadas.

Protecao
do Manipulo
de Reverséo

Para retirar a
protecao dos rolos,
basta puxa-la com
as duas maos em

sua direcao.

Desrosqueie os
parafusos e remova
a proteg¢ao do manipulo
de reverséo.

A ATENGAO!

Quando for manusear os rolos, que contém as laminas, tome o maximo de cuidado. As

laminas sdao bem afiadas e podem facilmente causar acidentes (cortes, por exemplo) se nao
forem manuseadas cuidadosamente e com luvas apropriadas.




* Montagem: O procedimento de montagem é o inverso da desmontagem. Monte primeiramente a
protecao dos rolos. Observe que as guias da protecao deverao ficar em cima dos eixos sustentadores.

Guia

Eixo
Sustentador

Ao remontar os rolos na gaveta, posicione a fenda dos rolos para o lado de dentro da gaveta.
Note que no rolo 01 existe um disco e 0 mesmo devera ser montado encostado com a chapa da gaveta.
Outra atencao que devera ter é referente a primeira lamina do rolo 02. A lamina tera que ficar por tras
do disco do rolo 01, conforme imagem abaixo.

Disco do Rolo 01

‘ it : Py — Fenda
HA P o s N ~ dos
' ' hs Rolos

Monte os rolos A fenda dos rolos deverao

simultaneamente ficar do lado de dentro da gaveta Montar a primeira
lamina do Rolo 02 atras
do disco do Rolo 01

Apo6s montar a gaveta dentro da protegéo dos rolos, rotacione os rolos até que a fenda encaixe
no ressalto dos eixos das engrenagens. Para conferir se os rolos estdo corretamente encaixados, gire
0 manipulo de reversao e observe se os dois rolos estdo rotacionando.

Gire o Manipulo
de Reversao para
conferir se os rolos
estdo rotacionando

Rotacione o manipulo de reversao
ou os rolos até encaixar a fenda
no ressalto dos eixos
das engrenagens
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Com os rolos encaixados, monte a tampa frontal fixando-a com os dois manipulos, e a protecéo
do manipulo de reversdao com as porcas. Por ultimo coloque o pente com o pegador virado para fora.

/ Forma correta Posicao incorreta

de montar o Pente do Pente

Monte todas as pegas perfeitamente para que seja garantida a seguranga do operador e o
correto funcionamento do aparelho. Se alguma peca nao estiver firme, pode nao ter sido encaixada
corretamente. Neste caso, repita a operacio e nao obtendo exito, contate a assisténcia técnica.

A ATENGAO!

Nunca ligue o aparelho sem a fixagao dos rolos e a protecao dos rolos com a tampa frontal e
os manipulos ou os pentes fora de posi¢ao, pois pode vir a causar acidentes.

» Operagao: Antes de ligar o aparelho, tenha certeza que todas as pegas estejam bem encaixadas, a
protecao dos rolos fixada com a tampa frontal e os manipulos, e se a tensdo de alimentagdo do
aparelho esta de acordo com a da rede elétrica.

Apbs verificados estes itens, acompanhe a seguir o procedimento de operagao do aparelho:
» Conecte o cordao de alimentacédo a rede elétrica;
* Acione o botao liga/desliga na posi¢ao “1” (liga) e deixe o aparelho ligado por alguns segundos;
* Coloque o bife da carne que sera processada no bocal de alimentagao e solte-a. Nesse momento os
rolos irdo encaminhar a carne até o bocal inferior. Para amaciar a carne, repita o procedimento quantas

vezes forem necessarias.

* Ap6s o término do processo, desligue o aparelho apertando o botédo liga/desliga na posi¢cao “0”
(desliga).

IMPORTANTE

Se durante o processo a carne trancar nos rolos, desligue o aparelho no botao liga/desliga
na posicao “0” (desliga). Rotacione o manipulo de reversao no sentido anti-horario e a carne
sera direcionada para o bocal inferior do aparelho. Se nao for possivel remover a carne
trancada desta forma, podera desmontar o kit do bocal (pentes, rolos e prote¢ao dos rolos)
para retirar a carne trancada.
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A ATENGAO!

Nunca utilize carne congelada e com osso. Retire o maximo possivel de cartilagem e tenddes
dos bifes.

Se vocé notar que o aparelho nao consegue processar a carne ou que ele esteja parando de
processar, diminua o tamanho e espessura dos bifes, antes de inserir o mesmo no bocal de
alimentacao.

Adicione a carne no bocal de alimentagao de forma gradual, ou seja, s6 coloque mais um bife
no bocal de alimentagao apés a carne que esta sendo processada sair pelo bocal inferior,
assim nao prejudicara a velocidade e desempenho do motor, e a vida util do aparelho.

A nao observancia destas orientagdes serao consideradas como ato inseguro e uso abusivo
do aparelho.

A ATENGAO!

Nao retirar a protecao dos rolos e do manipulo de reversdao com o aparelho ligado, assim
como também nao deve-se colocar os dedos, as maos ou objetos (como colheres e facas)
dentro do bocal de alimentagao, pois isto pode vir a causar acidentes.

Qualquer irregularidade entre em contato com a assisténcia técnica autorizada mais préxima
de vocé.

IMPORTANTE

O operador devera usar os EPI’'s adequados (equipamentos de prote¢ao individual). Como
por exemplo: usar toca nos cabelos evitando que os mesmos tranquem nas partes moéveis
do aparelho e luvas apropriadas que além de garantir a higiene no manuseio da carne,
protegem o operador durante o processamento do alimento.

IMPORTANTE

O fabricante nao se responsabiliza por possiveis danos diretos ou indiretos causados pelo nao
cumprimento das normas e instrugées apresentadas neste manual.

5. Limpeza e Manutencao

5.1 Procedimentos para Limpeza e Produtos Utilizados

Seu aparelho foi construido com materiais de primeira linha, por isso use-o corretamente e
obtera grande satisfagdo. Conserve seu aparelho sempre limpo e bem cuidado, isso o fara ter uma
vida util bem maior.

Deve-se fazer uma limpeza diaria do aparelho para obter um bom funcionamento e maior
durabilidade.
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A ATENCAO!

Antes de realizar uma manutengao ou limpeza, assegurar-se de que o botao liga/desliga
esteja na posicao “0” (desliga) e de que o plugue esteja desconectado da rede elétrica.

A ATENCAO!

Nao utilizar jato d"agua ou limpador a vapor para limpeza do aparelho.

IMPORTANTE

Este aparelho ndo se destina a ser totalmente imerso em agua para a limpeza.
Siga as instrugoes a seguir para saber as pecas que podem ser imersas e quais os cuidados
especiais com as demais pecgas.

As pecas desmontaveis (rolos, pentes, tampa frontal, gaveta e protegao dos rolos) devem ser
retiradas do aparelho e lavadas com agua quente e sabao neutro. Limpe bem os cantos, eliminando
residuos da carne.

O restante do aparelho deve ser limpo o maior nUmero de vezes possivel, para evitar que os
residuos de alimentos sequem e grudem nas pecas. Para limpeza, dilua em agua morna o sabao ou
detergente neutro e apligue com um pano macio. Com um pano umedecido com agua, enxague e em
seguida seque as pegas com um pano Seco € macio.

Nunca utilizar produtos ou esponjas abrasivas e substancias que contenham acidos ou cloro
para a limpeza das partes metalicas, ja que podem riscar ou estragar a superficie das pecas causando
pontos de corrosdo. Nao derrame agua sobre o motor e partes elétricas para a limpeza, sendo, ao liga-
lo pode vir a causar choque elétrico ou até mesmo queimar o aparelho.

A ATENGAO!

Tome cuidado ao fazer a limpeza dos rolos, eles possuem laminas que sao extremamente
afiadas. Manuseie com cuidado, pois caso contrario, pode vir a causar acidentes. A mesma
atengao serve para qualquer outro componente cortante do aparelho.

Nunca opere o aparelho sem a prote¢ao dos rolos fixada com a tampa frontal e os manipulos,
pois pode vir a causar acidentes.

IMPORTANTE

O fabricante nao se responsabiliza por possiveis danos diretos ou indiretos causados pelo nao
cumprimento das normas e instrugoes apresentadas neste manual.

A ATENGAO!

E sumamente importante que os produtos empregados na limpeza garantam a maxima
higiene e que ndo sejam téxicos.
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5.2 Manutencao e Comportamento em Caso de Avarias

O operador deve ser instruido a realizar inspegdes de rotina, fazendo pequenos ajustes, a
limpeza e observar indicios de panes que podem ocorrer. Pode-se citar como exemplos: verificar
ruidos estranhos; perda de poténcia do aparelho; a ndo execucao pelo aparelho ao servico a que se
propde; vazamento de 6leo; dentre outros. Agbes como estas sio indispensaveis para garantir uma
maior vida util do aparelho.

A ATENCAO!

Quando forem feitas manutencdées (mesmo sendo pequenos ajustes), desconecte sempre o
aparelho da rede elétrica.

Recomenda-se de 6 em 6 meses realizar manutengdes preventivas, verificando e ajustando
folgas, fazendo a limpeza das partes internas, etc. Ao detectar pecas quebradas ou com funcionamento
debilitado, fazer a substituicdo, usando sempre pegas originais.

A ATENCAO!

Nunca deixe seu aparelho trabalhar sem 6leo na caixa de engrenagem, pois ocasionara danos
no seu aparelho.

Recomenda-se trocar o 6leo a cada 6 meses de uso ou 800 horas trabalhadas.
Para a troca de dleo, leve seu aparelho a uma assisténcia técnica mais proxima.

Este aparelho utiliza 150 ml de 6leo lubrificante tipo SAE 140.

Com a realizacdo de manutencgdes preventivas, elimina-se o inconveniente de ficar com o
aparelho parado quando mais se precisa dele, reduz-se o custo de manutencdes e reduzem-se 0s
riscos de acidentes.

A ATENCAO!

A manutencgao preventiva necessita de profissional capacitado.
Certifique-se que o aparelho esteja desconectado da rede elétrica.
Sempre que for removido algum item referido a seguranga do aparelho (como por exemplo, ao

fazer manutengao), reponha em seu devido lugar e confirme se estdo realizando sua fungao
corretamente.

Ao detectar alguma pane ou ndo conformidade, encaminhe seu aparelho para a assisténcia
técnica mais proxima de vocé. Veja relagdo de assisténcias técnicas em nosso site:
www.metvisa.com.br
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6. ANEXOS

Esquema Elétrico - 60 Hz - Tensao 110 V ou 220 V
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CHAVE
LIG./DESL.

ESTRUTURA . @
DO PRODUTO

T1 18 T4 T8

MOTOR
Monofasico

NOTA: Motor com sentido duplo de rotacao. Para inverter a rotacao, trocar o T5 pelo T8.

ATENCAO: A conexao terra varia conforme o tipo de plug.
Para a instalagao elétrica observar as normas vigentes do pais, principalmente no que diz respeito a
conexao de terra (se aplicavel).
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Esquema Elétrico - 50 Hz - Tensao 220 V
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MOTOR
Monofasico

|

TAMPA TRASEIRA
DO APARELHO

NOTA: Motor com sentido duplo de rotagao. Para inverter a rotagao, trocar o T5 pelo T8.

ATENCAOQ: A conexo terra varia conforme o tipo de plug.
Para a instalagao elétrica observar as normas vigentes do pais, principalmente no que diz respeito a

conexao de terra (se aplicavel).
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Desenho em Explosao
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Pecas de Reposicao

Posicao| Cébdigo Descricao Quant.
1 BAS157 |Base 1
2 EIX162 |Eixo Sustentador do Bocal 2
3 CJT503 | Protecao Soldada dos Rolos Amaciadores 1
4 SBT148 | Gaveta dos Rolos 1
5 TAP100 | Tampa Frontal 1
6 SBT147 | Suporte Frontal dos Rolos 1

MTE327 |Motor E. 1/2cv 4P 60Hz 127V 1

7 MTE321 |Motor E. 1/2cv 4P 60Hz 220V 1

MTE328 |Motor E. 1/2cv 4P 50Hz 220V 1

8 CJT1458 | Caixa de Engrenagens Fundida Montada 1

8.1 EGGO086 | Engrenagem Conduzida 2
8.2 CCCO016 | Caixa de Engrenagens Fundida 1
8.3 RET011 | Retentor 2
8.4 CJT536 |Eixo Soldado Zinc. da Eng. Conduzida 1
8.5 CJT535 |Eixo Soldado Zinc. da Eng. Condutora 1
8.6 PRNO12 |Parafuso Allen 2
8.7 PRNOO3 |Parafuso Allen 1
8.8 CJT740 |Conjunto Engrenagem Condutora 1
9 TAP228 | Tampa da Caixa de Engrenagens Fundida 1

10 SPDO061 |Distanciador do Motor 4
11 SPDO062 |Distanciador do Pé 6
12 EGG014 |Eng. Sem Fim 1
13 PRS062 |Parafuso Sextavado 4
14 CRC1500 | Direcionador de Calor 1
15 POS002 |Porca Sextavada 1
16 GAB299 | Gabinete 1
17 POCO006 |Porca chapéu Inox 2
18 RLOO016 |Rolo Amaciador ¢/ Arruela Montado 1
19 RLOO017 | Rolo Amaciador s/ Arruela Montado 1
20 PTEOO4 |Pente do Amaciador 2
21 RBT004 | Rebite 4
22 MNLO14 | Manipulo 2
23 MNLOOQ9 |Manipulo de Reversao 1
24 TAP102 | Tampa Superior do Gabinete Soldado 1
25 PRTO074 | Parafuso Allen 4
26 ARLOO3 |Arruela Lisa Zinc. 2
27 PEP0O10 |Pé 6
28 TCE023 | Terminal 1
29 ORGO002 | O'ring 1
30 PRS007 |Parafuso Sextavado Zinc. 2
31 PCCO005 |Parafuso Inox 2
32 POS138 |Porca Sextavada Inox 2
33 RBT001 | Rebite 3
34 CHE166 |Chave Liga/Desliga 1
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Pecas de Reposicao

Posicao| Cébdigo Descricao Quant.
35 ARLO10 |Arruela Lisa Inox 2
36 ARLOO4 | Arruela Lisa Zinc. 11
37 POS018 |Porca Sextavada 8
38 BCHO004 |llhos de Borracha 1

CBE143 | Cabo Elétrico - Tipo 5 (127 V) 1
CBE142 |Cabo Elétrico - Tipo 5 (220 V) 1
39 CBEO001 |Cabo Elétrico - Tipo 4 (110 V) 1
CBEO030 |Cabo Elétrico - Tipo 4 (220 V) 1
CBEO029 |Cabo Elétrico - Tipo 2 (220 V) 1
CBEO023 | Cabo Elétrico - Tipo 1 (220 V) 1
40 TCEOQO73 |Prensa Cabo 1
41 ARPO001 | Arruela Presséao Zinc. 1
42 PTC177 |Protecédo do Manipulo de Reverséao 1
43 Cabos e Conectores Elétricos
43.1 TCEO013 | Terminal Isol. FEmea Amarelo 1
43.2 TCEO004 | Terminal Isol. Fémea Azul 4
43.3 CBE199 |Cabo Elétrico Terra 1
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