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PARABENS,

Vocé acaba de adquirir um equipamento IMG-BRASIL, produto da mais alta qualidade,

seguranca e eficiéncia.

Fundada em 1989, a IMG-BRASIL é uma empresa respeitada como uma das melhores e mais

completas empresas do ramo de fabricagao de equipamentos para gastronomia.

A inovacgao constante e o aperfeicoamento de seus produtos, com a utilizagdo de matérias-
primas de primeira linha, asseguram produtos de qualidade superior, consumidos no Brasil e em mais

de 25 paises pelo mundo todo.

A CONFIANCA E CERTEZA DE UM BOM PRODUTO ESTAO NO NOME

——— FOODSERVICE EQUIPMENT

IMPORTANTE:

PRODUTO PARA USO PROFISSIONAL. NAO UTILIZE SEM ANTES LER COM ATENGAO O MANUAL.
EM CASO DE DUVIDAS, ENTRE EM CONTATO CONOSCO:

IMG-BRASIL Industria de Maquinas para Gastronomia Ltda.
CNPJ 11.193.347/0001-14 - CREA 131726-3
Rod. Anténio Heil — KM 23 N° 5825 — Bairro: Limoeiro — CEP 88352-502 - Brusque — SC — Brasil
Fone/fax. +55 47 3251-5555 - Site: www.metvisa.com.br
E-mail: sac@metvisa.com.br - vendas@metvisa.com.br



http://www.metvisa.com.br/
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A ATENGAO!

As caracteristicas, fotos e figuras apresentadas neste manual deverao ser consideradas a
titulo informativo. A IMG BRASIL reserva-se o direito de realizar as modificagcées que se
julguem necessarias sem prévio aviso.




1. Informacgoes sobre Seguranca

1.1 Adverténcias Gerais

» Ha cuidados/precaugdes que devem ser observados quando da montagem, da utilizagdo, da manutengao
e interrupcao do uso deste aparelho;

* Antes de realizar qualquer operagao (montagem, utilizacdo (uso), manutengédo e reutilizagdo apos
interrupgao prolongada no uso do aparelho), leia atentamente o manual;

* O aparelho deve ser utilizado por pessoal instruido e conhecedor das normas de uso e de seguranca
descritas neste manual;

+ Este aparelho ndo se destina a utilizagdo por pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que
tenham recebido instrugdes referentes a utilizagao do aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa
responsavel pela sua segurancga;

* Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que elas ndo estejam brincando com o
aparelho;

* No caso de alternancia do pessoal que trabalhara com o aparelho, o novo operador devera estar instruido
sobre as normas e o funcionamento do mesmo;

* O operador devera usar os EPI's adequados (equipamentos de protegéo individual). Como por exemplo:
usar toca nos cabelos evitando que os mesmos tranquem nas partes moéveis do aparelho;

» O operador devera estar sempre atento para situagées que podem causar riscos de acidentes e evita-las.
Como por exemplo: evitar trabalhar com mangas de uniformes folgadas, onde as mesmas poderao trancar
nas partes moveis, causando acidentes;

* Apés ser realizada a leitura e esclarecidas todas as duvidas, este manual devera ser guardado com
cuidado em local de facil acesso, conhecido por todas as pessoas que irdo operar o aparelho e colocado a
disposi¢ao das pessoas que realizardo manutengao, para eventuais consultas. Sempre que surgir qualquer
duvida, nao deixe de consultar o manual. Nao opere o aparelho de forma alguma com duvidas;

* Na instalagao, € imprescindivel colocar este manual a disposigédo dos profissionais que fardo a mesma;

* Antes de comecar a limpeza e qualquer tipo de manutencgao, € imprescindivel desconectar o aparelho da
rede de alimentagao elétrica;

« Verificar periodicamente o estado dos cabos e das partes elétricas;

* Nao ligue o aparelho sem a tampa. Inserir somente produtos especificos ao que o aparelho se destina e
nunca coloque as maos, dedos ou objetos dentro do copo com o aparelho ligado, pois pode vir a causar
acidente;

* Nao deixe o aparelho ligado sem supervisao.

* Estes aparelhos destinam-se a ser utilizados para aplicagbes comerciais, por exemplo, em cozinhas de

restaurantes, cantinas, hospitais e em empresas comerciais como padarias, agougues, etc., mas ndo para
a producao em massa continua de alimentos.

A ATENGCAO!

Nao efetuar reparos por conta prépria. Dirigir-se a assisténcia técnica autorizada pelo
fabricante. Utilizar somente pecas originais em seu aparelho.




2. Caracteristicas Técnicas

2.1 Principais Componentes

Para o aparelho descrito neste manual, a seguranga no uso, a limpeza, a manutengéo e a
maxima higiene sao garantidas pelo design e pelo projeto especial de todas as pegas, e também, por
ser utilizado ago inoxidavel e outros materiais aptos para o contato com os alimentos.

O aparelho foi construido com as seguintes caracteristicas:

« Gabinete fabricado em aco inoxidavel, que tem resisténcia a corros&do superior a de outros agos. E
um material resistente ao ataque de diversos agentes corrosivos;

» As laminas sao confeccionadas em aco inoxidavel, sofrendo tratamento superficial que aumenta a
dureza do material e sua resisténcia ao desgaste. Resiste bem a agentes pouco agressivos, como
sucos de frutas e verduras, alguns acidos e alcalis suaves, vapor de agua isento de contaminantes,
etc.

» Tampa fabricada em PET-G (polietileno tereftalato), plastico atoxico, resistente ao impacto, excelente
transparéncia e acabamento;

» Base plastica em material ABS, de elevada resisténcia e com pés antiderrapantes.

» Copo fabricado em ago inoxidavel, que resiste ao ataque de diversos agentes corrosivos, como a
maioria dos acidos organicos, substancias organicas em geral, alcalis, oxi-sais, etc.

Observacao: o acgo inoxidavel é atacado por acido sulfurico, e também nao resiste ao acido
cloridrico, ao acido sulfurico diluido, aos cloretos e haletos em geral.

Vide a seguir os principais componentes do aparelho:

Descrigao:

Tampa

Copo

Fecho

Gabinete

Base

Botao de Emergéncia
Botao Liga/Desliga
Alga do Copo

ONoOORWN =

Nota: para desenho explodido
com lista de pegas de reposigao,
consulte os anexos.




2.2 Dados Técnicos

Medidas Nominais Peso Tens3o Corrente Capacidade
Modelo Larg.xAlt.xProf. Liq. V) Nominal L)
(mm) (kg) (A)

CUT4M110M60S4 252x493x299 16,7 110 8,3 4
CUT4M220M50S7 252x493x299 16,7 220 4.8 4
CUT4M220M50S2 252x493x299 16,7 220 4.8 4
CUT8M110M60S4 252x613x299 17,1 110 19,2 8
CUT8M220M50S7 252x613x299 17,1 220 7,8 8
CUT8M220M50S2 252x613x299 17,1 220 7,8 8

A ATENGAO!

Caracteristicas como: modelo, n° série e tensoes elétricas do aparelho estao indicados na
etiqueta de dados (figura abaixo). Antes da instalagao, verificar se a tensdao de alimentacao
do aparelho esta de acordo com a da rede elétrica.

e N
Modelo do J/ CORTADOR DE ALTO RENDIMENTO MAX AN
Aparelho ~~—— Digitos Variaveis
Nr: 000001 Lote: XXXXXX Ano Fab.:XXXX
de Serie CUTXMXXXMXXSXO000OL
TENSAO: | CORRENTE: | FREQUENCIA| PROTECAOY PESO:
Tensdo de J’ XXX V XXX A XX Hz IPX1, | XXkg
Allmentagao Rod. Anténio HelIlleN?Za;ll‘l 58’25. B:elrrolleoelrz 3{88352 5;}2 B%e SC - Brasil
do Aparelho \ N° Crea: 131726-3 Fone/Fax +55 47 3251-5%55 - www.metvisa.tom.br / Demals
\ Caracteristicas
do Aparelho

3. Instalacao

3.1 Disposicao do Aparelho

A conexao com a rede elétrica e a disposi¢ao para o funcionamento devem ser realizados por
profissional qualificado. Verifique se a tensdo do aparelho esta de acordo com a da rede elétrica.

Na instalagdo, € imprescindivel colocar este manual a disposigédo dos profissionais que
realizardo a mesma.

Para garantir o correto funcionamento e seguranca, deve-se posicionar o aparelho em um
ambiente arejado e sobre uma superficie de apoio suficientemente ampla, bem nivelada, seca e
estavel, longe de fontes de calor e de torneiras de agua, e a uma altura média de 80 cm. Instale seu
aparelho deixando uma distancia de no minimo 20 cm em torno dele, de forma que tenha espaco
suficiente para realizagéo de inspeg¢ao, manutengao, limpeza e uso.



Descrigao:

.\\; , A. 20 cm minimo.

A ATENGAO!

A instalacao e o local onde sera disposto o aparelho devem estar de acordo com as normas
de prevencao de riscos e de segurang¢a no trabalho (norma regulamentadora vigente em seu
pais).

O fabricante ndao se responsabiliza por possiveis danos diretos ou indiretos causados pelo
ndo cumprimento das ditas normas e das demais instrucdes apresentadas neste manual.

3.2 Conexao Elétrica

O aparelho é fornecido com um cabo de alimentagao para ser conectado a uma tomada
elétrica. Se o cabo de alimentagéo estiver danificado, ele devera ser substituido por um cabo novo. A
troca deve ser realizada pelo fabricante, agente autorizado ou pessoa qualificada, a fim de evitar riscos.

O tipo de plugue do cabo de alimentagéo varia conforme cada pais. A instalagéo do aparelho
devera ser feita por um técnico qualificado para esta fungéao e observando-se as normas vigentes do
pais, principalmente no que diz respeito a conexao de tera (se aplicavel).

Todos os modelos de aparelhos descritos neste manual sdo monofasicos e possuem tensao
unica, ou seja, 110 V ou 220 V. Se for necessario a alteragéo de tensao no seu aparelho, entre em
contato com o fabricante ou com o revendedor autorizado

O plugue do cabo de alimentagao possui 3 pinos redondos, existindo logo abaixo de cada
pino, uma marcacgado correspondente de cada um (Fase, Terra e Neutro). E obrigatério realizar uma
boa conexao de terra, segundo o regulamento vigente.



A ATENGAO!

Antes de ligar seu aparelho, sempre verifique se a tensao de alimentacao da rede é a mesma
que a tensao do aparelho.

A tensao de alimentacao deste aparelho é 110 V (60 Hz) ou 220 V (50 Hz), conforme pode ser
verificado na etiqueta de tensao colada no cabo de alimentagiao ou conforme indicado na
etiqueta de dados de placa, que se encontra na parte de tras do aparelho (veja a figura desta
etiqueta no item 2.2 deste manual).

Certifique-se de que a tensao da rede elétrica onde sera instalado o aparelho é compativel
com a tensao indicada nestas etiquetas.

Para maiores detalhes do restante da parte elétrica do aparelho, consulte o esquema elétrico
nos anexos do manual.

IMPORTANTE

O fabricante nao se responsabiliza por possiveis danos diretos ou indiretos causados pelo nao
cumprimento das normas e instrugées apresentadas neste manual.

3.3 Medidas de Seguranca e Instrucao ao Usuario

O profissional que efetua a venda do aparelho devera instruir o usuario sobre o correto
funcionamento do mesmo e devera entregar-lhe este manual de instrugdes.

O usuario devera ser informado das medidas de seguranga necessarias e devera respeita-
las, como também todas as medidas descritas neste manual.

Seu aparelho possui protegcbes mecéanicas e um sistema de seguranga na tampa que impede
0 acesso as partes méveis e componentes elétricos. A retirada ou adulteracdo destes componentes
de seguranga podem causar riscos graves nos membros superiores do operador.

A ATENGAO!

Antes de operar seu aparelho, verifique o sentido de rotagao das laminas. Para isso, posicione-se
em frente do aparelho e olhe através da tampa transparente: as laminas devem estar girando no
sentido anti-horario, conforme figura abaixo. Nesta figura, apenas a titulo ilustrativo do sentido
de rotacgao, as laminas sao vistas sem a tampa do copo, porém para a verificagao na pratica, nao
destampe o copo, pois o aparelho possui um sistema de seguranga, que nao ira permitir o
acionamento do aparelho se a tampa nao estiver devidamente montada no copo. Sempre verifique
o sentido de rotagao com copo tampado.

Visualize o sentido de rotagéo

com o copo tampado Sentido de

Rotacao




4. Uso do Aparelho

4.1 Utilidade

Este aparelho destina-se exclusivamente a triturar e picar produtos diversos a seco ou com
pequena adig¢ao de liquidos.

4.2 Comandos
O aparelho é composto por chave geral (interruptor), botdo de emergéncia e botdo de
liga/desliga.

A chave geral esta atras do aparelho, proximo do cabo de alimentagdo. Ja os botbes de
emergéncia e liga/desliga estao posicionados na frontal do aparelho.

Botéo Botéo Botéo
Emergéncia Liga/Desliga Chave Geral

Veja descritivo do comando abaixo:

* Botdo de Emergéncia — deve ser acionado no caso da necessidade de parada do aparelho, devido
alguma emergéncia. Para acionar o botao basta aperta-lo e para desarmar, girar botdo sentido horario
(conforme setas indicativas existentes no botao).

» Botao Liga/Desliga — usado para ligar e desligar o aparelho. Na posi¢cao “1” liga, na posicao “0”
desliga.

* Chave Geral (Interruptor) — dispositivo utilizado para, de forma segura, ativar e desativar o
fornecimento de energia elétrica para o aparelho. Na posigdo “1” ativa, na posicdo “0” desativa
fornecimento de energia.



4.3 Procedimentos de Operacao

Antes de operar seu aparelho, desmonte os componentes que terdo contato com o alimento
(tampa, acoplamento e copo), e faga a higienizacdo dos mesmos, para isso certifique-se de que o
aparelho se encontra desconectado da rede elétrica. Siga as instrugbes de limpeza no item 5 deste
manual.

% )
\ /
Tampa Copo Acoplamento

Verifique os processos de desmontagem e montagem descritos a seguir.
* Desmontagem:
1. Antes de iniciar o processo de desmontagem, desconecte o aparelho da rede elétrica;
2. Destrave a tampa rotacionando no sentido horario e puxe-a para cima;

3. Puxe o acoplamento para cima, retirando-o (cuidado na manipulagdo do mesmo para nao se
cortar com as laminas);

4. Abra os fechos simultaneamente e retire o copo.

Rotacionar a tampa Retire a tampa Puxar o acoplamento Abrir fechos
no sentido horario puxando-a para cima para cima e retirar copo

* Montagem: O procedimento de montagem ¢é o inverso da desmontagem. Ao remontar o copo, deve-
se acopla-lo perfeitamente no suporte do copo. Se o copo nao estiver bem posicionado, gire-o até o
entalhe do copo encaixar no ressalto.

Apos isso, posicione os dois fechos e aperte-os para baixo.
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Obs.: os fechos ndo podem ficar folgados. Se estiverem, leve seu aparelho para uma
assisténcia técnica autorizada. Ao fechar os fechos, faca isso simultaneamente, pois isto facilitara a

montagem.
Copo —» ! ‘*’L

LESEe

@%— Ressalto

= =

|
.
Suporte —bé Entalhe
Acoplar o copo Posicionar ressalto do copo Aperte os fechos para
no suporte sobre o entalhe do suporte Baixo (simultaneamente)

Com o copo em seu devido lugar, monte o acoplamento. Segure-o firmemente pelo lado
superior e encaixe-o na ponteira, empurrando-o até bater no final do curso. Se vocé nao sentir bater,
pode n&o ter sido encaixado corretamente. Neste caso, repita a operacao e ndo obtendo éxito, contate
a assisténcia técnica.

Antes de colocar a tampa observe o posicionamento correto da tampa (imagem abaixo) para
que seja garantido o funcionamento do aparelho. Em seguida monte a tampa no copo de forma que o
ressalto da tampa encaixe no pino trava do copo e rotacione a tampa no sentido anti-horario para trava-

Ressalto
da tampa

Encaixe o ressalto da
tampa no pino de
trava do copo

Pino trava

A ATENGCAO!

Nunca ligue o aparelho com o acoplamento, copo ou tampa fora de posi¢ao, pois pode vir a
causar acidentes.

Deve-se montar todas as pecas perfeitamente para que seja garantida a seguran¢a do
operador.

» Operacgao: O aparelho s6 pode ser operado apés verificar se o copo esta corretamente acoplado e
firmemente travado pelos fechos, se o acoplamento esta encaixado até o encosto, se a tampa estiver
montada na posicao correta, se as laminas estdo girando de forma correta (sentido anti-horario), e se
a tensdo do aparelho esta de acordo com a da rede elétrica de alimentagao.

11



Depois de verificar estes itens, acompanhe a seguir os procedimentos de operacdo do
aparelho:

» Conecte o cordao de alimentacéo a rede elétrica;
* De posse de pedacos de produtos alimentares (por exemplo, legumes como tomates, cebolas,

pimentao, etc.), deposite-os dentro do copo, respeitando o nivel “MAX.” indicado na parte interna do
copo;

\" — < ‘ Marcaca

~—— ?ﬁ ! gao
'\ : > de nivel
MAX.

Copo

IMPORTANTE

No caso do processamento de queijo, devera inserir o produto no maximo 1,0 cm acima da
lamina, pois pode travar a lamina e sobrecarregar o motor.

* Trave a tampa no copo;
* Verifique se o botao de emergéncia esta na posicao de trabalho;

» Acione o botao liga/desliga na posi¢cao “1” (liga) e deixe ligada por alguns segundos ou o tempo
necessario para processar o alimento adequadamente;

* Desligue o aparelho apertando o botao liga/desliga na posigéo “0” (desliga).

Verifique o tamanho dos alimentos processados através da tampa (para facilitar e agilizar o
trabalho com o aparelho, quando se deseja ver se o produto processado estd no tamanho e forma
desejados, recomenda-se sempre visualizar o alimento através da tampa. Como a tampa é
transparente, evita-se a constante necessidade de destravar e travar a tampa no aparelho).

O tamanho dos pedagos de alimento varia de acordo com o tempo que se deixa o aparelho
acionado: caso se deseja pedagos maiores (como vinagrete, por exemplo), basta deixar acionado por
alguns segundos; caso se deseja pedagos pequenos de alimentos (como para fazer molhos, por
exemplo), recomenda-se deixar o aparelho acionado por mais tempo, podendo deixar até o alimento
formar uma pasta.

Utilize a abertura existente na tampa para adicionar os temperos sem precisar remover a
tampa.

IMPORTANTE

Apds finalizar o processo, realize a limpeza conforme instrugoes do item 5 (Limpeza e
Manutencgao). Secar bem todas as pecas e guardar o aparelho com o acoplamento (conjunto
de laminas) desencaixado do eixo. A umidade compromete com a vida util dos componentes
e rendimento do processo de corte.

12



A ATENGAO!

Em caso de emergéncia, pressione o botao de Emergéncia, o mesmo fara com que o aparelho
pare instantaneamente.

A ATENGAO!

Se voceé notar que o aparelho nao consegue processar o alimento ou que ele esteja parando
de processar, diminua a quantidade ou realize um pré-corte do alimento, antes de inserir o
mesmo ho copo.

No caso do processamento de queijo, devera inserir o produto no maximo 1 cm acima da
lamina, pois pode travar a lamina e sobrecarregar o motor.

Nunca adicione grande volume de liquidos no copo, pois podem ocorrer vazamentos
prejudiciais ao aparelho. A Cutter Max é um aparelho destinado a trabalhar preferencialmente
a seco ou com uma pequena (minima) adigao de liquidos.

A nao observancia destas orientagdes sera considerada como ato inseguro e uso abusivo do
aparelho.

A ATENGAO!

Mesmo havendo um sistema de seguranga na tampa (o qual nao deixa o aparelho acionar
estando destampado), recomenda-se nao abrir a tampa com o aparelho ligado, assim como
também nao se deve colocar os dedos, as maos ou objetos (como colheres e facas) dentro
do copo, pois isto pode vir a causar acidentes. Nunca abra os fechos com o aparelho ligado
e nao se esquecga de fecha-los quando montar o copo de volta. Qualquer irregularidade entre
em contato com a assisténcia técnica autorizada mais préxima de voceé.

5. Limpeza e Manutencao

5.1 Procedimentos para Limpeza e Produtos Utilizados

Seu aparelho foi construido com materiais de primeira linha, por isso use-o corretamente e
obtera grande satisfagdo. Conserve seu aparelho sempre limpo e bem cuidado, isso o fara ter uma
vida util bem maior.

Deve-se fazer uma limpeza diaria do aparelho para obter um bom funcionamento e maior
durabilidade.

A ATENGAO!

Antes de realizar uma manutenc¢ao ou limpeza, assegurar-se de que o botao liga/desliga
esteja na posicao “0” (desliga) e de que o plugue esteja desconectado da rede elétrica.

A ATENGAO!

Nao utilizar jato d"agua ou limpador a vapor para limpeza do aparelho.
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IMPORTANTE

Este aparelho ndo se destina a ser totalmente imerso em agua para a limpeza.
Siga as instrugoes a seguir para saber as pecas que podem ser imersas e quais os cuidados
especiais com as demais pecgas.

As pegas desmontaveis (tampa, acoplamento e copo) devem ser retiradas do aparelho e
lavadas com agua e sabao neutro. Limpe bem os cantos, eliminando residuos de alimentos.

O restante do aparelho deve ser limpo o maior numero de vezes possivel, para evitar que os
residuos de alimentos sequem e grudem nas pegas. Para limpeza, dilua em agua morna o sabao ou
detergente neutro e aplique com um pano umedecido e macio. Com um pano umedecido com agua,
enxague e em seguida seque as pegas com um pano Seco e macio.

Nunca utilizar produtos ou esponjas abrasivas e substancias que contenham acidos ou cloro
para a limpeza das partes metalicas, ja que podem riscar ou estragar a superficie das pecgas causando
pontos de corrosdo. Nao derrame agua sobre o motor e partes elétricas para a limpeza, senao, ao liga-
lo pode vir a causar choque elétrico ou até mesmo queimar do aparelho.

A ATENGAO!

Nao inserir as pegas desmontaveis (tampa plastica, acoplamento e copo inox) na maquina de
lavar louca. Os materiais PET-G (polietileno tereftalato) da tampa e o ago inox das pecas
metalicas, nao sao indicadas para ir na lava lougas.

Tome cuidado ao fazer a limpeza das laminas, pois estas sao extremamente afiadas. Utilize
somente pano umido, manuseando as laminas com cuidado, pois caso contrario, pode vir a
causar acidentes. Os mesmos cuidados servem para qualquer outro componente cortante
do aparelho. E sumamente importante que os produtos empregados na limpeza garantam a
maxima higiene e que nao sejam toéxicos.

5.2 Manutencao e Comportamento em Caso de Avarias

O operador deve ser instruido a realizar inspegdes de rotina, fazendo pequenos ajustes, a
limpeza e observar indicios de panes que podem ocorrer. Pode-se citar como exemplos: verificar
ruidos estranhos; perda de poténcia do aparelho; a ndo execugao pelo aparelho ao servigo a que se
propde; dentre outros. Acbes como estas sdo indispensaveis para garantir uma maior vida util do
aparelho.

A ATENGAO!

Quando forem feitas manutengées (mesmo sendo pequenos ajustes), desconecte sempre o
aparelho da rede elétrica.

A ATENCAO!

As laminas poderao ser reafiadas quando perderem o corte. Para isso, entre em contato com a
assisténcia técnica mais préxima.
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Recomenda-se de 6 em 6 meses realizar manutencgdes preventivas, verificando e ajustando
folgas, fazendo a limpeza das partes internas, etc. Ao detectar pecas quebradas ou com funcionamento
debilitado, fazer a substituicdo, usando sempre pegas originais.

Com a realizagdo de manutengdes preventivas, elimina-se o inconveniente de ficar com o
aparelho parado quando mais se precisa dele, reduz-se o custo de manutengdes e reduzem-se 0s
riscos de acidentes.

A ATENCAO!

A manutencgao preventiva necessita de profissional capacitado.
Certifique-se que o aparelho esteja desconectado da rede elétrica.
Sempre que for removido algum item referido a seguranga do aparelho (como por exemplo, ao

fazer manutenc¢ao), reponha em seu devido lugar e confirme se estao realizando sua fungao
corretamente.

Ao detectar alguma pane ou ndo conformidade, encaminhe seu aparelho para a assisténcia
técnica mais proxima de vocé. Veja relagdo de assisténcias técnicas em nosso site:
www.metvisa.com.br
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6. ANEXOS

Esquema Elétrico
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Desenho em Explosao

* Imagem meramente ilustrativa.
Aparéncia do equipamento
varia conforme modelo.

Cabos e conectores nao indicados na
imagem: considerar itens da lista de
pecas de reposicao.
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Pecas de Reposicao

Item Caédigo Descricao Quant. Modelo

1 SBT155 | Suporte com Atuador 1 *

2 TAP081 | Tampa Plastica 1 *

3 CJT1066 | Acoplamento Completo 1 *
3.1 ADAO027 | Acoplamento 1 *
3.2 LMTO015 | Lamina Inox 2 *
3.3 PRRO016 | Parafuso Acoplamento 4 *
3.4 POCO005 | Porca Chapéu 4 *

4 COP193 | Copo Inox - CUT.4M 1 CUT.4M
COP194 | Copo Inox - CUT.8M CUT.8M

3 CUT.4M

5 PRTO003 | Parafuso Allen 7 CUT.8M

6 SUC025 | Suporte Copo 1 CUT.4M
SUC027 | Suporte Copo CUT.8M

7 TVS015 | Tampao Suporte do Copo - CUT.4M 8 CUT.4M
TVS015 | Tampao Suporte do Copo - CUT.8M 9 CUT.8M

8 PRT002 | Parafuso Allen 9 *

9 RETO004 | Retentor 1 *
MTE338 | Motor Elétrico 0,5¢cv 60Hz - 110V - CUT.4M 1 CUT 4M

10 MTE343 | Motor Elétrico 0,5¢cv 50Hz - 220V - CUT.4M '
MTE339 | Motor Elétrico 1cv 60Hz - 110/220V - CUT.8M 1 CUT.8M
MTE342 | Motor Elétrico 1cv 50Hz - 220V - CUT.8M )

11 SBT152 | Suporte do Sensor Cilindrico - CUT 2 *

12 CHEOQ92 | Sensor Cilindrico Duplo Canal 1 *

13 SBT667 | Suporte do Sensor - CUT.4M 1 CUT.4M
SBT668 | Suporte do Sensor - CUT.8M CUT.8M

14 RBT004 | Rebite 8 *

15 GAB292 | Gabinete Soldado 1 *

16 FCHO0O07 | Fecho 2 *
CBE175 | Cabo Elétrico - Tipo 7 *
CBEO001 | Cabo Elétrico - Tipo 4 **

17 CBEO002 | Cabo Elétrico - Tipo 4 1 >
CBEO0O07 | Cabo Elétrico - Tipo 2 *
CBEO020 | Cabo Elétrico - Tipo 1 *

18 TCEOQ73 | Prensa Cabo PG9 1 *

19 CHEOQ87 | Chave Elétrica (Vermelha) 1 *

20 GAB294 | Gabinete da Base 1 *

21 ARLOQ3 | Arruela Lisa 4 *

22 BAS166 |Base Plastica 1 *

23 PEPO034 | Pé 4 *

24 PRAO029 | Parafuso 3 *

25 BOTO003 | Botdo Emergéncia (Vermelho) 1 *

26 BOT002 | Botédo Pulso Liga/Desliga (Verde/Vermelho) 1 *

27 TRS056 | Trilho para Caixa Elétrica 1 *

28 RBT002 | Rebite 2 *
CNTO043 | Mini Contator Tripolar 110V - CUT.4M 1 CUT.4M (110V)

29 CNTO046 | Mini Contator Tripolar 110V - CUT.8M 1 CUT.8M (110V)
CNTO038 | Mini Contator Tripolar 220V - CUT.4M/8M 1 CUT.4M/8M (220V)

* ltem aplicavel para todos os modelos de Cutter Max.
** Consultar a assisténcia técnica ou o fabricante.
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—— FOODSERVICE EQUIPMENT

IMG-BRASIL Industria de Maquinas para Gastronomia Ltda.

CNPJ 11.193.347/0001-14 - CREA 131726-3
Rod. Antonio Heil - KM 23 N° 5825 - Bairro: Limoeiro
CEP 88352-502 - Brusque - SC - Brasil
Fone/fax. +55 47 3251-5555 - Site: www.metvisa.com.br
E-mail: sac@metvisa.com.br - vendas@metvisa.com.br

Conhecga nossa linha
completa de produtos.


http://www.metvisa.com.br/

